TRAITE HJE COOPERATION EN MATIF 0 ^ DE BREVETS 

Expediteur: le BUREAU INTERNATIONAL 



EO/US 
PCT/FR00/01742 



PCT 

NOTIFICATION D'ELECTION 
(regie 61.2 du PCT) 



Destinataire: 

Commissioner 

US Department of Commerce 
United States Patent and Trademark 
Office, PCT 

2011 South Clark Place Room 
CP2/5C24 

Arlington, VA 22202 



Date d'exp6dition 

25 janvier 2001 (25.01.01) 


ETATS-UNIS D'AMERIQUE 

en sa qualite d'office elu 




Demande Internationale no: 

PCT/FR00/O1742 


Reference du dossier du d6posant ou du mandataire: 
BET 00/0575 


Date du depot international: 

22 juin 2000 (22.06.00) 


Date de priority 

21 juillet 1999 (21.07.99) 


D6posant: 

CHASSAGNE, Marie-H6l6ne etc 



1. L'office designe est avise de son election qui a ete faite: 

| X | dans la demande d'examen preliminaire international presentee a ('administration chargee de i'examen preliminaire 

26 octobre 2000 (26.10.00) 



international le: 



j^J dans une declaration visant une Election ulte>ieure d6posee auprds du Bureau international le: 



2. Selection Q<] afrefaite 

[ j n'a pas ete faite 



avant ('expiration d'un detai de 19 mois a compter de la date de priorite ou, lorsque la regie 32 s'applique, dans le delai vise 
a la regie 32.2b). 



Bureau international de I'OMPI 


Fonctlonna'ire aulorisb: 






34, chemin des Colombettes 






1211 Geneve 20, Suisse 


J. Zahra 




node te^ecopieur; (41-22) 740.14.35 


no de telephone: (41-22) 338.83.38 




Formulaire PCT/IB/331 Guillet 1992) 




3779300 



Copie a I'intention de I'office elu (EOAJS) PCT/FR00/01742 

TRAIT ~ COOPERATION EN MAT E DE BREVETS 



Expediteur: le BUREAU INTERNATIONAL 



PCT 

NOTIFICATION DE L'ENREGISTREMENT 
D'UN CHANGEMENT 

(regie 92bis.1 et 
instruction administrative 422 du PCT) 


Destinataire: 

JACOBSON, Claude 

Cabinet Lavoix 

2, place d'Estienne d'Orves 

F-75441 Paris Cedex 09 

FRANCE 


Date d'expedrtion Gour/mois/annee) 
30 aout 2001 (30.08.01) 


Reference du dossier du deposant ou du mandataire 
BET 00/0575 


NOTIFICATION IMPORTANTE 


Demande Internationale no 
PCT/FR00/01742 


Date du depot international (jour/mo is/an nee) 
22juin2000 (22.06.00) 



1. Les renseignements suivants etaient enregistres en ce qui concerne: 

X le deposant j^Xj I'inventeur [^j le mandataire Q^j le representant commun 


Nom et adresse 


Nationalite (nom de t'Etat) 


Domicile (nom de I'Etat) 


no de telephone 


no de telecopieur 


no de teleimprimeur 


2. Le Bureau international notifie au deposant que le changement indique ci-apres a ete enregistrS en ce qui concerne: 
P J la personne j J le nom I'adresse la nationality le domicile 


Nom et adresse 

GRAILLE, Jean 
Le Clos de la Belle 
331 Rue Amy Mollison 
F-34070 Montpellier 
FRANCE 


Nationalite (nom de I'Etat) 
FR 


Domicile (nom de I'Etat) 
FR 


no de telephone 


no de telecopieur 


no de teleimprimeur 


3. Observations complementaires, le cas echeant: 
Deposant/inventeur supplemental. 


4. Une copie de cette notification a ete envoyee: 
| X [ a I'office re cepteur j J aux offices designed concemes 
j" | a I'administration chargee de la recherche intemationale | X| aux offices elus concernes 
j J a I'administration charged de I'examen preliminaire international autre destinataire: 





Fonctionnaire autorise: 


Bureau international de I'OMPI 


34, chemin des Colombettes 


Eric LESOT (Fax 338.87.40) 


1211 Geneve 20, Suisse 


no de telecopieur (41-22) 740.14.35 


no de telephone (41-22) 338.83.38 


Formulaire PCT/IB/306 (mars 1994) 


004252743 



Copie a I'intention de I' ffice elu (EO/US) PCT/FR00/01742 

TRAIT COOPERATION EN MAT^'E DE BREVETS 



Expediteur: le BUREAU INTERNATIONAL 



PCT 

NOTIFICATION DE L'ENREGISTREMENT 

1 ~ \^ ■ ■ I 1 V#** ■ ■ ■ V L. fill 1 \J 111 ^ If 1 Umm 1 ~ I 

D'UN CHANGEMENT 

(ran\a Q9hic 1 at 

instruction administrative 422 du PCT) 


Destinataire: 

JACOBSON, Claude 
Cabinet Lavoix 

9 nlarp H'F^tipnnp ri'Orvp^ 

F-75441 Paris Cedex 09 
FRANCE 


Date d'expedition (jour/mois/annee) 
30aout2001 (30.08.01) 


Reference du dossier du deposant ou du mandatatre 
BET 00/0575 


NOTIFICATION IMPORTANTE 


Demande Internationale no 
PCT/FR00/01742 


Date du depot international (jour/mois/annee) 
22 juin 2000 (22.06.00) 



1. Les renseignements suivants etaient enregistres en ce qui concerne: 

X le deposant X I'inventeur f J le mandataire | | le representant commun 


Nom et adresse 


Nationalite (nom de I'Etat) 


Domicile (nom de I'Etat) 


no de telephone 


no de telecopieur 


no de teleimprimeur 


2. Le Bureau international notifie au deposant que le changement indique ci-apres a ete enregistre en ce qui concerne: 
| j la personne | | le nom | | I'adresse | | la nationalite | j le domicile 


Nom et adresse 

PINA, Michel 
6 Rue des Tourelles 
F-34080 Montpellier 
FRANCE 


Nationalite (nom de I'Etat) 
FR 


Domicile (nom de I'Etat) 
FR 


no de telephone 


no de telecopieur 


no de teleimprimeur 


3. Observations complementaires, le cas echeant: 
Deposant/inventeur supplemental. 

* 


4. Une copie de cette notification a ete envoyee: 
| X| a I'office recepteur | | aux offices designes concernes 
| | ^'administration chargee de la recherche international | X| aux offices elus concernes 
j ] a I'administration chargee de I'examen preliminaire international [~| autre destinataire: 



Bureau international de I'OMPI 


Fonctionnaire autorise: 


34, chemin des Colombettes 


Eric LESOT (Fax 338.87.40) 


1211 Geneve 20, Suisse 


no de telecopieur (41-22) 740.14.35 


no de telephone (41 -22) 338.83.38 



Formulaire PCT/IB/306 (mars 1994) 004252747 



Copie a I'intention de Toffice elu (EO/US) PCT/FR00/01 742 

TRAIT' X E COOPERATION EN MAT ^ E DE BREVETS 



Expediteur: le BUREAU INTERNATIONAL 



POT 

KiriTICIPATinw nP 1 'FNRFni^TRFMFNT 
iH\J \ lrll*/\ 1 luro ut L tiNncoio i ncivicni i 

D'UN CHANGEMENT 

\regie ozo\s. i ei 
instruction administrative 422 du PCT) 


Destinataire: 

JACOBSON, Claude 

Cabinet Lavoix 

2, place d'Estienne d'Orves 

F-75441 Paris Cedex 09 

FRANCE 


Date d'expedition (jour/mois/annee) 
30aout 2001 (30.08.01) 


Reference du dossier du deposarrt ou du mandataire 
BET 00/0575 


NOTIFICATION IMPORTANTE 


Demande Internationale no 
PCT/FR00/01742 


Date du depot international (jour/mois/annee) 
22 juin 2000 (22.06.00) 



1. Les renseignements suivants etaient enregistres en ce qui concerne: 

X ledeposant X I'inventeur [j^ le mandataire j^J le representant commun 


Nom et adresse 


Nationality (nom de I'Etat) 


Domicile (nom de I'Etat) 


no de telephone 


no de telecopies 


no deteleimprimeur 


2. Le Bureau international notifie au deposant que le changement indique ci-apres a ete enregistre en ce qui concerne: 
| | lapersonne le nom Q I'adresse ! ^ la nationality Q le domicile 


Nom et adresse 

LAURENT, Serge 
6, Rue Jean Giono 
F-34000 Montpellier 
FRANCE 


Nationality (nom de I'Etat) 
FR 


Domicile (nom de I'Etat) 
FR 


no de telephone 


no de telecopies 


no deteleimprimeur 


3. Observations complementaires, le cas echeant: 

Deposant/inventeur supplemental. 


4. Une copie de cette notification a ete envoyee: 
j~Xj a I'office recepteur [~~] aux offices designes concernes 
| | a Tadministration chargee de la recherche Internationale | X| aux offices elus concernes 
| | a I'administration chargee de I'examen preliminaire international | | autre destinataire: 


Bureau international de POMPI 
34, chemin des Colombettes 
1211 Geneve 20, Suisse 

no de telecopies (41-22) 740.14.35 


Fonctionnaire autorise: 

Eric LESOT (Fax 338.87.40) 
no de telephone (41 -22) 338.83.38 



Formulaire PCT/IB/306 (mars 1994) 004252751 



Copie a I'intention de I'office elu (EpflJS) 



PCT/FROO/01742 



V 



Rn ^-trattbdexooperation en ma. .ere de brevets 

EE R S ' ^ ^ Expediteur: le BUREAU INTERNATIONAL 



NOTIFICATION DE L'ENREGISTREMENT 
D'UN CHANGEMENT 

(regie 92bis.1 et 
instruction administrative 422 du PCT) 



Date d'expedition (jour/mo is/an nee) 
13 mars 2002(13.03.02) 



Destinataire: 



JACOBSON, Claude 

Cabinet Lavoix 

2, place d'Estienne d'Orves 

F-75441 Paris Cedex 09 

FRANCE 



Reference du dossier du deposant ou du mandataire 
BET 00/0575 



NOTIFICATION IMPORTANTE 



Demande Internationale no 
PCT/FROO/01742 



Date du depot international Qour/mois/annee) 
22 juin 2000 (22.06.00) 



1. Les renseignements suivants etaient enregistres en ce qu i con cerne: 

|"| le mandataire | | le representant commun 



le deposant 



I'inventeur 



Nom et adresse 



Nationalite {nom de I'Etat) | Domicile (nom de I'Etat) 



no de telephone 



no de telecopieur 



no de teleimprimeur 



2. Le Bureau international notifie au deposant que le changement indiqu6 ci-apres a ete enregistrS en ce qui concerne: 
[ | le nom Tadresse Q la nationalite Q] \e domicile 



la personne 



Nom et adresse 

GRAILLE, Jean 
Le Clos de la Belle 
331 Rue Amy Mollison 
F-34070 Montpellier 
FRANCE 



Nationalite (nom de I'Etat) I Domicile (nom de I'Etat) 
FR FR 



no de telephone 



no de telecopieur 



no de teleimprimeur 



3. Observations complementaires, le cas echeant: . 

La personne mentionnee au cadre 2 doit etre ajoutee a la demande Internationale comme 
deposant et inventeur pour les Etats-Unis d'Amerique seulement. 



4. Une copie de cette notification a ete envoyee: 

X la I'office recepteur | | aux offices designes concernes 

| | a I'administrationchargeede la recherche internationale [x] aux offices elus concernes 
[ | a I'administration chargee de I'examen preliminaire international autre destinataire: 



Bureau international de TOMPI 
34, chemin des Colombettes 
1211 Gendve 20, Suisse 



no de telecopieur (41-22) 740.14.35 



Fonctionnaire autorise: 

Eric LESOT (Fax 338.87.40) 
no de telephone (41-22) 338.83.38 



Formulaire PCT/lB/306 (mars 1994) 



004720817 



C pi a retention de I'office elu (EQAJS) 



PCT/FROO 



TRAI I 6 DE COOPERATION EN MA . ,£RE DE BREVETS 



ERECTED 


Expediteur: le BUREAU INTERNATIONAL 


NOTIFICATION DE L'ENREGISTREMENT 
D'UN CHANGEMENT 

(regie 92bis.1 et 
instruction administrative 422 du PCT) 


Destinataire: 

JACOBSON, Claude 

Cabinet Lavoix 

2, place d'Estienne d'Orves 

F-75441 Paris Cedex 09 

FRANCE 


Date d'expedrtion Gour/mois/annee) 
13 mars 2002(13.03.02) 


Reference du dossier du deposant ou du mandataire 
BET 00/0575 


NOTIFICATION IMPORTANTE 


Demande internationale no 
PCT/FR00/01742 


Date du depot international (jour/mois/annee) 

22 juin 2000 (22.06.00) 



1. Les renseignements suivants etaient enregistres en ce qui concerne: 

| | le mandataire 



X le deposant 



I'inventeur 



representant commun 



Nom etadresse 


Nationalite (nom de I'Etat) 


Domicile (nom de I'Etat) 


no de telephone 


no de telecopieur 


no deteleimprimeur 


2. Le Bureau international notifie au deposant que le changement indiqu£ ci-apres a 6te enregistre en ce qui concerne: 
X ia personne [ | le nom | | Padresse | | la nationalite [ j le domicile 


Nom et adresse 

PINA, Michel 
6 Rue des Tourelles 
F-34080 Montpellier 
FRANCE 


Nationalite (nom de I'Etat) 
FR 


Domicile (nom de I'Etat) 
FR 


no de telephone 


no de telecopieur 


no deteleimprimeur 


3. Observations complementaires, le cas echeant: 

La personne mentionnee au cadre 2 doit etre ajoutee a la demande internationale comme 
deposant et inventeur pour les Etats-Unis d'Amerique seulement 


4. Une copie de cette notification a ete envoyee: 
| X| a I'office recepteur | | aux offices designes concernes 
| [ a I'administration chargee de la recherche internationale | X| aux offices elus concernes 
| | a Tadministration chargee de I'examen preliminaire international | | autre destinataire: 





Bureau international de I'OMPI 
34, chemin des Colombettes 
1211 Geneve 20, Suisse 

no de telecopieur (41-22) 740.14.35 


Fonctionnaire autorise: 

Eric LESOT (Fax 338.87.40) 
no de telephone (41-22) 338.83.38 



Formulaire PCT/lB/306 (mars 1994) 



004720827 



Copie a I'intention de I'office 6lu (EQ/US) PCT/FR 

TRAI i t DE COOPERATION EN MA. .dRE DE BREVETS 




TON OTfENREGISTREMENT 
D'UN CHANGEMENT 

(regie 92bis.1 et 
instruction administrative 422 du PCT) 



Expediteur: le BUREAU INTERNATIONAL 

Destinataire: 



JACOBSON, Claude 

Cabinet Lavoix 

2, place d'Estienne d'Orves 

F-75441 Paris Cedex 09 

FRANCE 



Date d'expedition (jour/mois/annee) 
13 mars 2002(13.03.02) 




Reference du dossier du deposant ou du mandataire 
BET 00/0575 


NOTIFICATION IMPORTANTE 


Demande Internationale no 
PCT/FR00/01742 


Date du depot international (jour/mo»s/ann6e) 

22 juin 2000 (22.06.00) 



1. Les renseignements suivants etaient enregistres en ce qui concerne: 

X le deposant X I'inventeur | | (e mandataire ( j le representant commun 


Nom et adresse 


Nationality (nom de I'Etat) 


Domicile (nom de I'Etai 


no de telephone 


no de telecopieur 


no de teleimprimeur 


2. Le Bureau international notifie au deposant que le changement indiquS ci-apres a ete enregistr6 en ce qui concerne: 
X la personne • [ le nom [ [ I'adresse | | la nationalite | | le domicile 


Nom et adresse 

LAURENT, Serge 
6, Rue Jean Giono 
F-34000 Montpellier 
FRANCE 


Nationalite (nom de I'Etat) 
FR 


Domicile (nom de I'Etat) 
FR 


no de telephone 


no de telecopieur 


no de teleimprimeur 


3. Observations complementaires, le cas echeant: 

La personne mentionnee au cadre 2 doit etre ajoutde a la demande internationale comme 
deposant et inventeur pour les Etats-Unis d'Ameriqueseulement. 


4. Une copie de cette notification a ete envoyee: 
| X| a I'office recepteur | | aux offices designes concernes 
| | a I'administration chargee de la recherche internationale | X| aux offices elus concerned 
| [ a I'administration chargee de I'examen preliminaire international | | autre destinataire: 



Bureau international de I'OMPI 


Fonctionnaire autoris£: 


34, chemin des Colombettes 


Eric LESOT (Fax 338.87.40) 


1211 Geneve 20. Suisse 


no de telecopieur (41-22) 740.14.35 


no de telephone (41-22) 338.83.38 



Formulaire PCT/IB/306 (mars 1994) 



004720840 



PATENT COOPERATION TMRVTY 

PCT 

INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT 

(PCT Article 36 and Rule 70) 



<ni<t- 



Applicant's or agent's file reference 
BET 00/0575 


See Notification of Transmittal of International 
FOR FURTHER ACTION preliminary Examination Report (Form PCT/IPEA/4 1 6) 


International application No. 


International filing date {day/month/year) 


Priority date (day/month/year) 


PCT/FR00/01742 


22 June 2000 (22.06.00) 


21 July 1999 (21.07.99) 


International Patent Classification (IPC) or national classification and IPC 
A23C 19/16, C11C 3/00 


RECE1VFC 






JUL 8 2002 


Applicant 


FROMAGERIES BEL 


TC 1 700 



This international preliminary examination report has been prepared by this International Preliminary Examining 
Authority and is transmitted to the applicant according to Article 36. 



2. This REPORT consists of a total of 



_ sheets, including this cover sheet. 



I — I This report is also accompanied by ANNEXES, i.e., sheets of the description, claims and/or drawings which have 
I — ' been amended and are the basis for this report and/or sheets containing rectifications made before this Authority 
(see Rule 70.16 and Section 607 of the Administrative Instructions under the PCT). 



These annexes consist of a total of _ 



sheets. 




3. 



This report contains indications relating to the following items: 
Basis of the report 
Priority 

Non-establishment of opinion with regard to n 
Lack of unity of invention 



I 


12SJ 


11 


□ 


III 


□ 


IV 


□ 


V 


El 


VI 


□ 


VII 


□ 


VIII 


□ 



UL 2 3 22:: 



Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial applicability; 
citations and explanations supporting such statement 

Certain documents cited 

VII HZ] Certain defects in the international application 

Certain observations on the international application 



Date of submission of the demand 

26 October 2000 (26.10.00) 


Date of completion of this report 

25 April 2001 (25.04.2001) 


Name and mailing address of the IPEA/EP 
Facsimile No. 


Authorized officer 
Telephone No. 



Form PCT/IPEA/409 (cover sheet) (January 1994) 



International .application No. 



INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT j PCT/FROO/0 1 742 



I. Basis of the report 


1 . This report has been drawn on the basis of {Replacement sheets which have been furnished to the receiving Office in response to an invitation 
under Article 14 are referred to in this report as "originally filed" and are not annexed to the report since they do not contain amendments.): 


| [ the international application as originally filed. 




|\<^J the description, pages 1-1 5 


, as originally filed, 


Daees 


, filed with the demand, 


Daees 


, filed with the letter of » 


pages 


, filed with the letter of - 


the claims. Nos. 1-33 


, as originally filed, 


Nos. 


, as amended under Article 19, 


Nos. 


, filed with the demand, 


Nos. 


, filed with the letter of 


Nos. 


, filed with the letter of 


| [ the drawings, sheets/fig 


, as originally filed, 


sheets/fig 


, filed with the demand, 


sheets/fig 


. filed with the letter of 


sheets/fig 


, filed with the letter of 


2. The amendments have resulted in the cancellation of: 




I | the description, pages 




1 I the claims. Nos. 




1 I the drawings, sheets/fig 




■y I 1 This report has been established as if (some of) the amendments had not been made, since they have been considered 
' ' — ' to go beyond the disclosure as filed, as indicated in the Supplemental Box (Rule 70.2(c)). 


4. Additional observations, if necessary: 





Form PCT/IPEA/409 (Box I) (January 1994) 



INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT 



International application No. 
PCT/FR 00/01742 



V. Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial applicability; 
citations and explanations supporting such statement 

1 . Statement 

Novelty (N) 



Inventive step (IS) 



Industrial applicability (IA) 



2. Citations and explanations 

The claimed subject matter is considered to be novel and 
to involve an inventive step since it is not described or 
suggested by the teaching of the documents cited in the 
search report . 



Claims 1-33 YES 

Claims NO 

Claims 1'33 YES 

Claims NO 

Claims 1-33 YES 

Claims NO 



Form PCT/IPEA/409 (Box V) (January 1994) 



TRAHj^DE COOPERATION EN MAjg|RE DE BREVETS 

PCT 

RAPPORT D'EXAMEN PRELIMINAIRE INTERNATIONAL 

(article 36 et regie 70 du PCT) 



Reference du dossier du deposant ou du 
mandataire 

BET 00/0575 


_ _ t _ . voir la notification de transmission du rapport d'examen 
POUR SUITE A DONNER preliminaire international (formulaire PCT/1PEA/416) 


Demande internationale n° 
PCT/FR00/01742 


Date du depot international Qour/mois/annGe) 
22/06/2000 


Date de priority (jour/mois/ann£e) 
21/07/1999 


Classification internationale d< 
A23C19/16 


js brevets (CIB) ou a la fois classification nationale et CIB 




Deposant 

FROMAGERIES BEL 



1. Le present rapport d'examen preliminaire international, etabli par I'administaration chargee de I'examen preliminaire 
international, est transmis au deposant conformement a I'article 36. 

2. Ce RAPPORT comprend 4 feuilles, y compris la presente feuille de couverture. 

□ II est accompagne d'ANNEXES, c'est-a-dire de feuilles de la description, des revendications ou des dessins qui ont 
ete modiliees et qui servent de base au present rapport ou de feuilles contenant des rectifications faites aupres de 
('administration chargee de I'examen preliminaire international (voir la regie 70.16 et I'instructibn 607 des instructions 
administratives du PCT). 

Ces annexes comprennent feuilles. 



3. Le present rapport contient des indications relatives aux points suivants: 



Base du rapport 



II 


□ 


ill 


□ 


IV 


□ 


V 




VI 


□ 


VII 


□ 


VIII 


□ 



d'application industrielle 



d'application industrielle; citations et explications a I'appui de cette declaration 



Irregularites dans la demande internationale 
□ Observations relatives a la demande internationale 



Date de presentation de la demande d'examen preliminaire 
internationale 

26/10/2000 



Date d'achevement du present rapport 
25.04.2001 



Norn et adresse postale de I'administration chargee de 
I'examen preliminaire international: 

J— Office europeen des brevets 
D-80298 Munich 
Tel. +49 89 2399 - 0 Tx: 523656 epmu d 

Fax: +49 89 2399 - 4465 



Fonctionnaire autorise 
Meyer, J-P 

N° de telephone +49 89 2399 8649 




Formulaire PCT/IPEA/409 (feuille de couverture) flanvier 1994) 



RAPPORT D'EXAMHT 
PRELIMINAIRE INTERNATIONAL 




Demande internationale n° PCT/FR00/01 742 



I. Base du rapport 

1 . En ce qui concerne les elements de la demande internationale (les feuilles de remplacement qui ont 6t6 remises 
a I'office recepteur en reponse a une invitation faite conformement a /'article 14 sont considerees dans le present 
rapport comme "initialement d4pos£es" et ne sont pas jointes en annexe au rapport puisqu'ei/es ne contiennent 
pas de modifications (rdgles 70. 16 et 70.17)): 

Description, pages: 

1-15 version initiale 



Revendications, N°: 

1-33 version initiale 



2. En ce qui concerne la langue, tous les elements indiques ci-dessus etaient a la disposition de I'administration oi 
lui ont ete remis dans la langue dans laquelle la demande internationale a ete deposee, sauf indication contraire 
donn£e sous ce point. 

Ces Elements etaient a la disposition de I'administration ou lui ont §te remis dans la langue suivante: , qui est : 

□ la langue d'une traduction remise aux fins de la recherche internationale (selon la r&gle 23.1(b)). 

□ la langue de publication de la demande internationale (selon la regie 48.3(b)). 

□ la langue de la traduction remise aux fins de I'examen pn*liminaire internationale (selon la rfcqle 55 2 ou 
55.3). 

3. En ce qui concerne les sequences de nucleotides ou d'acide amines divulguees dans la demande 
internationale (le cas echeant), I'examen preliminaire internationale a ete effectue sur la base du listage des 



□ contenu dans la demande internationale, sous forme 6crite. 

□ d£pos<§ avec la demande internationale, sous forme dechiffrable par ordinateur. 

□ remis ulterieurement & I'administration, sous forme ecrite. 

□ remis ulterieurement & I'administration, sous forme dechiffrable par ordinateur. 

□ La declaration, selon laquelle le listage des sequences par ecrit et fourni ulterieurement ne va pas au-dela 
de la divulgation faite dans la demande telle que deposee, a et6 fournie. 

□ La declaration, selon laquelle les informations enregistrees sous dechiffrable par ordinateur sont identiques a 
celles du listages des sequences Presents par ecrit, a ete fournie. 

4. Les modifications ont entraine I'annulation : 

□ de la description, pages : 

□ des revendications, n 09 : 

□ des dessins, feuilles : 



sequences : 



Formulaire PCT/IPEA/409 (cadres l-VIH, feuille 1) Quillet 1998) 



RAPPORT D'EXAMETT^ 
PRELIMINAIRE INTERNATIONAL 
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Compositxcm d 1 enrobage pour fromages - 

La presente invention concerne un proced6 d'enrobage de 
fromages. Elle concerne egalement des compositions d'enrobages de fromages 
nouvelles ainsi qu'un precede de fabrication de ces enrobages. 

Certains fromages plus particulierement des fromages a pate 
5 pressee, sont conserves sous un enrobage protecteur evitant d'une part la 
dessication du fromage d'autre part ('alteration du fromage par des moisissures. 
Plusieurs types d'enrobage sont largement utilises a cette fin ou ont ete decrits a 
cet effet. 

On peut citer notamment : 

10 - des enduits a base de materiaux plastiques synthetique(s) 

de type polymere d'acetate de vinyle ; dans ce cas Fenrobage est relativement 
permeable a I'eau et aux gaz ; par ailieurs cet enrobage ou enduit est 
generalement peu epais , adherent a la surface du fromage, il necessite pour son 
elimination Tecroutage du fromage. 

is - des compositions d'enrobages utilisant avantageusement les 

proprietes de fusion / cristallisation de leurs constituants lesquels sont liquides 
aux temperatures d'enduction par trempage ou pulverisation des fromages (45 a 
90°C) et cireux et solides a temperature ambiante. 

Ces materiaux doivent presenter un caractere plastique et 

20 malleable, etre peu cassants et ne pas adherer au fromage lors de leur 
elimination au moment de la consommation des fromages. 

Ces compositions sont generalement constitutes d'une ou de 
plusieurs couches d'epaisseur variable de cires d'hydrocarbures constitutes d'un 
melange de paraffines, de cires microcristallines et eventuellement d^uiles 

25 minerales. Ce type d'enrobage ainsi que son mode duplication est decrit dans 
FR 1 453 977. 

des monoglyctrides acetyles a I'etat fondu qui presentent la 
propriete de se solidifier sous forme de cristaux polymorphes au cours du 
refroidissement jusqu'a la temperature ambiante en donnant des produits cireux, 
30 non gras et relativement flexibles. Ces proprietes ont permis de suggerer 
Tutilisation de ces produits comme enrobages, notamment de fromages. 

Ainsi EP 0 141 299 decrit plus particulierement un enrobage pour 
fromages constitue d'une premiere couche interne a base d'un melange d'esters 
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d'acide acetique de monoglycerides d'acides gras et d'une deuxieme couche 
externe constituee d'une cire traditionnelle pour enrobage de fromage. 

EP 0 403 030 decrit une composition d'enrobage de fromages 
constituee d'un melange de mono et diglycerides esterifies par differents acides 

5 (acetique, lactique, citrique) et de cires d'origine vegetale. 

EP 0 679 337 decrit une composition d'enrobage de fromages 
constituee de monoglycerides acetyles obtenus a partir d'acides gras a longue 
chaTne (plus de 80 % en poids d'acide stearique et behenique) ayant un point de 
fusion eleve et un temps de solidification court. 

10 Enfin, EP 0 811 664 decrit une composition d'enrobage de 

fromages comprenant avantageuse des mono et diglycerides d'acides gras 
associes a une substance resineuse qui est un ester methylique de colophane 
hydrog§nee, une colophane hydrogenee esterifiee pardu glycerol ou un melange 
de ceux-ci. 

15 Toutefois, les differentes compositions enumerees ci-dessus 

presentent des inconvenients lors de leur utilisation comme enrobages de 
fromages : 

Ainsi, les cires d'hydrocarbures, en depit d'excellentes proprietes 
fonctionnelles ont un impact environnemental negatif et bien que Tinnocuite des 
20 categories d'hydrocarbures utilises ait ete reconnue, leur utilisation est 
susceptible d'etre limitee a plus ou moins longue echeance par les 
reglementations de certains pays. 

Les enrobages constitues majoritairement de mono et diglycerides 
d'acides gras presentent selon les cas les defauts suivants: 
25 — une resistance mecanique (resistance aux chocs) 

generalement moins bonne que les cires d'hydrocarbures ; 

- un caractere cassant avec une tendance a i'ecaillage lors de 
leur elimination au moment de la consommation du fromage notamment lorsque 
Pouverture de I'enrobage est realisee par une bande (tircel) lorsque des produits 

30 a point de fusion eleve obtenu a partir d'acides gras £ longue chaTne sont 
utilises ; 

- un caractere collant et gras au toucher pour des produits 
obtenus a partir d'acides gras a chaTne plus courte. 
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Bien que, de maniere generate, ces enrobages presentent de 
bonnes proprietes plastiques a des temperatures proches de la temperature 
ambiante, on constate un moins bon comportement de ces enrobages a des 
temperatures nettement superieures ou inferieures a la temperature ambiante 

5 susceptibles de survenir au cours du cycle de distribution des fromages. Ainsi 
certains produits apparaissent trap cassants £ des temperatures de I'ordre de 
4°C alors que d'autres presentent un caractere tres collant avec apparition de 
"graissage", collage au suremballage, migration eventuelle des colorants, ou de 
composants glyceriques de I'emballage. 

10 Enfin, les constituants de ces enrobages ont une structure chimique 

tres proche de celle des triglycerides du fromage, ce qui peut favoriser leur 
miscibilite et leur entraTnement eventuel vers le fromage accompagne de 
TentraTnement de colorant liposoluble ; de plus, ces produits sont sensibles a 
Taction des lipases presentes dans des fromages comme I'attestent les tests de 
- 15 sensibilite a la lipase pancreatique. 

Ces produits etant susceptibles de se degrader au contact des 
enzymes des microorganismes du fromage, des defauts de gout peuvent 
apparaTtre au cours du vieillissement des fromages. 

Par ailleurs, des travaux realises par ia Demanderesse montrent 

20 que des cires obtenues par esterification d'acides gras et d'alcools gras 
conduisent a des resultats inappropries pour leur usage comme enrobages de 
fromage. En effet, bien que ces compositions aient un comportement thermique 
(courbe de teneur en solides en fonction de la temperature) proche des cires a 
fromage a base d'hydrocarbures d'origine petroliere, les enrobages de fromage 

25 realises a partir de ces composants sont generalement cassants quelque soit ia 
diversite des chaines grasses utilisees et ceci meme en presence d'additifs 
divers susceptibles de freiner la cristallisation de ces cires. 

Le but de la presente invention est de proposer des enrobages dont 
les proprietes sont ameliorees par rapport aux enrobages decrits dans Petat de la 

30 technique, notamment un enrobage ayant des proprietes mecaniques 
satisfaisantes a temperature ambiante mais egalement aux temperatures 
extremes susceptibles de survenir y compris de maniere accidentelle dans le 
cycle des fromages, qui n'est ni cassant, ni collant, dont les constituants ne 
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migrent pas vers le fromage, qui est d'une innocuite totaie et qui peut etre 
detache faciiement lors de la consommation de fromage. 

L'invention a ainsi pour objet un proc6de d'enrobage de fromages, 
notamment de fromages a pate pressee, caracterise en ce que Ton applique sur 
5 des fromages entiers ou des portions de fromage, une composition d'enrobage 
comprenant de 60 % a 100 % en poids d'un produit d'esterification d'au moins un 
acide gras et d'au moins un poiyol a chame ramifiee ayant au moins 3 atomes de 
carbone et au moins 2 groupes OH. 

Le poiyol au sens de la presente invention comprend 
10 avantageusement au moins 5 atomes de carbone, le squelette hydrocarbone 
etant avantageusement satur6. On prefere en particulier les polyols comprenant 
un groupe neopentylique substitue. 

De preference le poiyol selon l'invention repond a la formule 

generate : 
15 R 

R 4 — C-R 2 | 
R 3 

dans laquelle Ri, R 2 , R3, R4 identiques ou differents sont choisis parmi un groupe 
20 alkyle en Ci-C 6l notamment methyle ou ethyle, ou hydroxyalkyle en Ci-Ce, 
notamment hydroxymethyle ; ou R4 represente un groupe 



•( CH 2)m 




25 

m et n identiques ou differents etant un nombre entier de 1 a 6, 
avantageusement 1 a 3, de preference egaux a 1, R 1f R 2 et R3 etant tels que 
deftnis precedemment, sous reserve que deux au moins de R1 a R4 represented 
un groupe hydroxyalkyle en C1-C6. 
30 Parmi les polyofs preferes, on peut citer notamment le 

pentaerythritol, le neopentylglycol, le trimethylolethane, le trimethylolpropane et 
le dipentaerythritol, le pentaerythritol 6tant plus particulierement pr§fere. 
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Les acides gras de la presente invention repondent a la definition 
generalement acceptee pour ces composes a savoir des acides 
monocarboxyliques contenant uniquement des elements carbone f hydrogene et 
oxygene et consistant en un radical hydrocarbyle de preference alkyle attache au 

5 groupe carboxyle. Panmi ceux-ci, on prefere generalement les acides gras 
satures de formule generate CnH 2 n0 2 . L'acide methanoTque et I'acide 
6thanoYque sont les deux membres les plus petits de la serie, laquelle comprend 
egalement les acides palmitique et stearique. Les acides gras au sens de 
Tinvention englobent egalement les acides de la serie oleique a savoir de formule 

10 CnH2n-2C>2 comprenant une double liaison, parmi lesquelles I'acide acrylique 
represente celui ayant le plus petit nombre d'atomes de carbone. 

On peut egalement citer la serie de I'acide linoleique de formule 
CnH 2 n-40 2 comprenant deux double liaisons et la serie de I'acide linolenique de 
formule CH 2n ^0 2 comprenant trois double liaisons. 

15 II existe egalement des acides gras naturels ayant quatre doubles 

liaisons bu plus, ainsi que des acicjes gras comportant des groupements 
hydroxyles dans la molecule et des acides gras cycliques. Tous les acides gras 
qui viennent d'etre mentionnes sont inclus dans la presente invention. 

De preference, le produit d'esterification des acides gras et du 

20 polyol, representant le composant principal de I'enrobage est obtenu par 
esterification du polyol decrit precedemment avec au moins un acide gras 
appartenant aux deux groupes differents suivants : 

- (A) au moins un acide gras d'un premier groupe ayant une 
plage de fusion elevee (aux alentours de 70-80°C) ; et 

25 - (B) au moins un acide gras d'un second groupe ayant une 

plage de fusion basse (aux alentours de 24-30°C) ( Pecart de plages de fusion 
des groupes (A) et (B) etant d'au moins 40°C, avantageusement d'au plus 60°C. 

Le groupe d'acides gras (A) comprend generalement des acides 
gras satures ou insatures comportant plus de douze atomes de carbone. 

30 Ces demiers sont avantageusement choisis parmi les acides gras 

hydrog6nes de palme et de colza et de preference parmi les acides gras d'huiie 
de colza riches en acide behenique. 
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Le groupe d'acides gras (B) comprend avantageusement des gras 
satures ou insatures ayant de 1 a 12 atomes de carbone ; ils sont choisis 
avantageusement pami les acides gras de coprah hydrogene, l'acide octanoique, 
Tacide decanoTque et leurs rn6Ianges. 
5 Le groupe d'acides gras (B) comprend egalement les acides 

acetique et lactique. 

La quantite d'acides gras (B) represente avantageusement de 0 a 
50 % en poids du poids total des acides gras presents dans Tester de polyol et la 
quantite d'acides gras (A) represented generalement de 50 a 100 % en poids 
10 par rapport au poids total des acides gras de la composition d'enrobage. 

On prefere choisir le rapport molaire (B)/(A) de fa$on a ce qu'il soit 
compris entre 0,8 et 1 ,5, avantageusement entre 1 et 1 ,3. 

Les meilleurs resultats sont obtenus avec des enrobages 
comprenant egalement un acide polycarboxylique celui-ci etant present de 
15 preference sous la forme d'un produit d'esterification du polyol tel que decrit ci- 
dessus et des acides gras (A) et (B) tels que decrits ci-dessus. 

L'acide polycarboxylique est avantageusement un acide 
dicarboxylique. Avantageusement l'acide dicarboxylique comprend de 2 a 16 
atomes de carbone, de preference de 2 a 12 atomes de carbone et une chame 
20 hydrocarbonee insatur6e ou de preference saturee avantageusement 
polyaikylene eventueilement substituee par des groupes hydroxyles ou oxo. 

On peut citer en particulier les acides sebacique, adipique, 
succinique, malique et oxalique. 

La quantite d'acide polycarboxylique avantageusement 
25 dicarboxylique peut aller jusqu'a 20 % de la composition finale, celui-ci etant 
present sous forme libre ou avantageusement au moins partiellement et jusqu'a 
totalement esterifiee avec le polyol decrit ci-dessus. 

La presence de l'acide polycarboxylique permet notamment de 
reduire le caractere cassant & basse temperature des enrobages. Selon la nature 
30 de l'acide polycarboxylique, notamment dicarboxylique, utilise, le taux 
d'incorporation de celui-ci dans Tester de polyol varie entre 3 et 20 % et de 
preference entre 3 et 10 % par rapport au poids total initial de Tacide 
polycarboxylique present dans le melange reactionnel. 
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Les proprietes les plus interessantes sont obtenues lorsque I'acide 
carboxylique est un acide dicarboxylique comprenant un nombre d'atome de 
carbone faible de preference inferieur a 6. Parmi les acides preferes figurent 
I'acide oxalique et I'acide malique. Les inventeurs pensent sans etre lies par cette 

5 theorie, que introduction des acides dicarboxyliques augmente la flexibilrte des 
molecules du produit d'esterification, soit par condensation des esters sur eux- 
m§mes grace a la presence d'une fonction reactive supplemental portee par 
1'acide dicarboxylique ou polycarboxylique, soit simplement par esterification 
d'une fonction alcool du polyoi par un acide dicarboxylique a chalne courte, 

10 La quantite d'acide polycarboxylique ajoutee dans le melange 

reactionnel de depart est ajustee en fonction du rapport molaire d'acide gras 
choisi dans la plage decrite ci-dessus. 

Des enrobages possedant les caracteristiques les plus 
remarquables sont obtenus pour un rapport fonctions alcools/fonctions acides 

15 superieur a 1, de preference entre 1,0 et 2,0, les fonctions acides etant celles 
des acides gras et le cas echeant du polyacide. 

II est egalement possible pour ameliorer les proprietes des 
enrobages de invention d'ajouter a ceux-ci une quantite allant jusqu'a 20 %, 
avantageusement comprise entre 5 et 1 5 % d'un plastifiant. Gen6ralement ces 

20 plastifiants sont des materiaux polymeres. On peut citer en particulier les 
copolymeres d'acrylate de methyle ou d'acrylate de butyle et d'ethylene, des 
copolymeres d'ac^tate de vinyle et d'ethylene, ou d'autres substances polymeres 
miscibles aux substances de base et capable d'influer sur les proprietes 
rheologiques de la composition d'enrobage soit au cours du procede d'enrobage, 

25 soit sur les proprietes des enrobages finaux eux-m§mes. 

La composition d'enrobage selon Tinvention peut egalement 
comprendre des colorants. 

L'invention a egalement pour objet une composition d'enrobage 
pour fromages, caracterisee en ce qu'elle comprend de 60 a 100 % en poids du 

30 produit d'esterification d'un polyoi a chaine ramifiee ayant au moins 3 atomes de 
carbone et au moins 2 groupements OH et 

- d'au moins un acide gras (A), et 

- d'au moins un acide gras (B), 
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les acides gras (A) presentant une plage de fusion superieure a celle des acides 
gras (B) d'au moins 40° C. 

Cette composition d'enrobage a avantageusement les 
caracteristiques decrites ci-dessus en relation avec le procede d'enrobage. 
5 L'invention a egalement pour objet un procede de preparation d'une 

composition d'enrobage telle que definie ci-dessus caracterise en ce que Ton 
realise une reaction d'esterification entre au moins un polyol tel que defini 
precedemment avec au moins un acide gras d'un premier groupe (A) et au moins 
un acide gras d'un second groupe (B) tels que definis precedemment et 
10 eventuellement au moins un acide polycarboxylique, notamment dicarboxylique 
tel que defini precedemment, avantageusement presents en un rapport molaire 
B/A compris entre 0,8 et 1,5 avantageusement entre 1 et 1,3, et eventuellement 
on ajoute au produit d'esterification obtenu un plastifiant compatible avec des 
aliments, notamment un copolymere d'acrylate ou de methyle ou d'acrylate de 
is butyle et d'ethylene, ou un copolymere d'acetate de vinyle et d'ethylene. 

La reaction d'esterification est conduite generalement a 
temperature elevee, de preference entre 160 et 250°C, plus avantageusement 
entre 200 et 230°C, en I'absence de catalyseur. Uabsence de catalyseur permet 
de simplifier les etapes du procede et notamment d'eviter la decoloration et la 
20 n6cessite d'une etape supplementaire d'elimination du catalyseur. Le plastifiant 
est de preference ajoute apres la reaction d'esterification lors du refradissement 
du melange reactionnel a temperature plus basse, de preference aux environs de 
150°C. Une etape de desodorisation est generalement conduite apres la reaction 
d'esterification et eventuellement apres addition du plastifiant ; elle consiste 
25 avantageusement en une distillation neutralisante a une temperature comprise 
entre 200 et 300°C sous vide. 

On choisira avantageusement la composition du melange 
reactionnel dans les plages indiquees precedemment en fonction des proprietes 
que Ton recherche pour I'enrobage final. 
30 La temperature de cristallisation est une propri6te importante pour 

i'enrobage des fromages notamment pour permettre une solidification rapide de 
celui-ci apres Tapplication de la composition d'enrobage sur le fromage entier ou 
les portions de fromage. II n'est pas souhaitable d'avoir une temperature de 
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cristallisation trap elevee, celle-ci pouvant induire des dommages sur le produit 
au moment de I'enrobage et egalement conduire a des enrobages finaux 
cassants. 

Les inventeurs ont egalement mis en evidence le fait que les esters 
5 de polyol selon I'invention n'etaient pas sensibles a Taction de la lipase 
pancreatique contrairement aux produits de I'etat de la technique derives du 
glycerol. 

Les exemples suivants sont destines a illustrer I'invention. 

10 EXEMPLE 1 : 

Preparation d'une composition d'enrobage selon I'invention. 

400 g d'acide behenique, 200 g d'un melange d'acide octanoique et 
decanoique, 120 g d'acide oxalique anhydre et 180 g de pentaerythritol sont 
15 introduits dans un reacteur et chauffes a 80-90°C pour obtenir la liquefaction. 

Le produit maintenu sous agitation est chauffe a 198°C pendant six 
heures. Le produit est ensuite desodorise en etant porte a 260°C sous 1 a 3 mm 
de Hg pendant 3 heures. Le flux de vapeur est introduit au centre du reacteur a 
un d6bit de 15 ml/100 g de melange/heure pour assurer I'agitation. 
20 On obtient un produit de couleur creme solide et cireux a 

temperature ambiante. Les caracteristiques physiques du produit sont decrites 
dans I'exemple 1 du tableau I. 

25 EXEMPLES 2 A 7 : 

Comme decrit ci-dessus pour I'exemple 1, on prepare six autres 
compositions d'enrobage selon I'invention. 

Les caracteristiques des enrobages des exemples 1 a 7 ainsi que 
30 les caracteristiques d'enrobages de I'etat de la technique (exemples comparatifs 
1 a 4) sont rapportes au tableau I ci-apres. 
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TABLEAU I 

Caracteristiques des compositions d'enrobage 



(suite) 



Exemples 


Temperature 
de fusion 
°C 


Temperature 
de 

cristallisation 


Test de 
penetration 


1 


42 


41 


59 


2 


39 


A A 

41 


10 


3 


55 


53 




4 


40 


42 


21 


5 


38 


41 


84 


6 


42 


38 


80 


7 


49 


40 




Exempie 
comparatif 1 
acetoglycerides (1) 


40 


34 


54 


Exempie 
comparatif 2 
acetoglycerides™ 


53 


46 


90 


Exempie 
comparatif 3 
acetoglycerides 
+ esters de 
colophane 






36 


Exempie 
comparatif 4 
cire (3) 


48 


45 


99 



(1) melange d'esters acetiques de mono-, diglycerides et triglycerides 
additionne de piastifiant 

(2) esters acetiques de monoglycerides d'huile vegetale hydrogenee 

(3) melange de paraffines et de cires microcristallines 

Les caracteristiques rapportees au tableau ont ete determinees 
selon les methodes suivantes. 

• Mesure des temperatures de fusion et de cristallisation par 
analyse enthalpique differentielle avec un cycle de montee en temperature 2°C 
min" 1 

• Test de penetration ou mesure de la force maximale en 
fonction du deplacement de la. sonde. 
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• Nombre de fonctions acides par gramme de produit ou 
acidite : determination par neutralisation par la potasse du produit disperse dans 
un solvant organique. 



5 



EXEMPLES8 A 15: 

Les compositions des exemples 1 a 7 decrits ci-dessus ont ete 
appliquees sur des fromages a pate pressee non cu'rte de petit format, d'environ 
20 g par trempage au moyen de un ou deux trempages successifs conformement 
10 au protocole suivant : 

• Fromages temperes a 1 3°C - 1 5°C pendant environ 2h 

• Temperature du 1 er bain 50 - 80°C 

• Temps de trempage 0,5 - 2 sec 

15 • Temps de cristallisation : 10 - 15 secondes 

• 2 6me bain si necessaire ; apres cristallisation immersion des 
fromages dans un bain d'eau a environ 2°C pendant 10 minutes; le poids 
depose varie entre 3,8 et 4,2 . 



20 



Les fromages revetus de leur enrobage sont notes suivant une 
echelle aliant de 0 a 6 : 

0 representant mauvais et 6 tres bon. 
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Pour !a notation, les criteres suivants ont ete pris en compte : 

• aspect : Paspect recherche etant lisse et sec ; 

• touche : le touche souhaitable etant sain et non gras ; 

5 • Tarrachage au tircel : I'effet recherche etant une coupe 

tranche et nette sans ecaillage de I'enrobage ; 

• extraction du fromage : Peffet recherche etant I'extraction 
facile sans que ce!ui-ci adhere a la coque d'enrobage ; 

• resistance aux cassures : il est souhaitable d'obtenir une 
10 absence de fissure et de fracture sur la coque d ! enrobage par application d'une 

pression du doigt. 

Les resultats sont rapportes dans ie tableau II ci-apres. 

Ces resultats montrent que les enrobages selon ['invention ont un 
15 aspect de qualite superieure aux produits de remplacement de la cire des 
exemples comparatifs (aspect plus sec, non gras au toucher). Par ailleurs, leurs 
proprietes d'usage sont stables sur une plage de temperature plus large que les 
produits comparatifs correspondant aux plages de temperature des situations 
dans lesquelles pourraient se trouver les produits enrobes compte tenu des 
20 circuits de distribution de ces produits. 
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REVEND1CATIONS 

1 . Procede d'enrobage de fromages, notamment de fromages a 
pate pressee, caracterise en ce que Ton applique sur des fromages entiers ou 

5 des portions de fromage, une composition d'enrobage comprenant de 60 % a 
100 % en poids d'un produit d'esterification d'au moins un acide gras et d'au 
moins un polyol a chatne ramifiee ayant au moins 3 atomes de carbone et au 
moins 2 groupes OH. 

2. Procede selon la revendication 1, caracterise en ce que le 
10 polyol comprend au moins 5 atomes de carbone et une chatne hydrocarbonee 

saturee. 

3. Procede selon la revendication 1 ou la revendication 2,. 
caracterise en ce que le polyol a chaTne ramifiee comprend un groupe 
neopentylique. 

15 4. Procede selon Tune quelconque des revendications 

precedentes, caracterise en ce que le polyol a chaTne ramifiee repond a la 
formule generate : 



20 




R 3 

dans laquelle R 1f R 2 , R3, R* identiques ou differents sont choisis parmi un groupe 
alkyle en Ci-C 6 , notamment methyie ou ethyle ou hydroxyalkyle en CrCe, 
notamment hydroxy methyie ; ou R4 represente un groupe 

(CH 2 ) m — O— (CH 2 ) n — C— R 2 

R 3 

m et n identiques ou differents etant un nombre entier de 1 a 6, 
30 avantageusement 1 a 3, de preference egaux a 1, R1, R 2 et R 3 etant tels que 
definis precedemment, sous reserve que deux parmi Ri a R4 au moins 
representent un groupe hydroxyalkyle en C1-C6. 
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5. Proceed selon la revendication 1, caracterise en ce que le 
polyol est choisi parmi le pentaerythritol, le neopentylglycol, le trimethylol- 
ethane, le trimethylolpropane,. et le dipentaerythritol. 

6. Procede selon la revendication 1 , caracterise en ce que les 
5 acides gras sont constitues par au moins un premier acide gras d'un groupe (A) 

et au moins un acide gras d'un second groupe (B), le groupe (A) presentant une 
plage de fusion superieure a celle du groupe (B) d'au moins 40°C. 

7. Procede selon la revendication 1, caracterise en ce que les 
acides gras (A) sont des acides gras satures ou insatures ayant plus de 12 

10 atomes de carbone. 

8. Procede selon la revendication 7, caracterise en ce que les 
acides gras (A) sont choisis parmi les acides gras hydrogenes de palme et de' 
colza et sont de preference des acides gras d'huile de colza erucique riche en 
acide behenique. 

15 9. Procede selon la revendication 6, caracterise en ce que les 

acides gras (B) sont des acides gras satures ou insatures ayant de 1a 12 
atomes de carbone. 

10. Procede selon la revendication 9, caracterise en ce que les 
acides gras (B) sont choisis parmi les acides gras de coprah hydrogenes, I'acide 

20 octanoTque, I'acide decanoique et leurs melanges. 

11. Procede selon la revendication 10, caracterise en ce que les 
acides gras (A) sont presents a raison de 50 a 100 % en poids par rapport au 
poids total des acides gras et les acides gras (B) sont presents a raison de 0 a 
50 % en poids par rapport au poids total des acides gras. 

25 12. Procede selon I'une quelconque des revendications 6 a 10, 

caracterise en ce que le rapport molaire B/A est compris entre 0,8 et 1,5, de 
preference entre 1 et 1 ,3. 

13. Procede selon I'une quelconque des revendications 
precedentes, caracterise en ce que Penrobage comprend au moins un acide 

30 polycarboxylique, notamment dicarboxylique en C3-C16, esterifiee avec le polyol 
par une ou deux de ses fonctions carboxyliques. 

14. Procede selon la revendication 13, caracterise en ce que 
I'acide dicarboxylique est choisi parmi I'acide sebacique, I'acide adipique, I'acide 
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succinique, Pacide malique, Pacide oxalique, en une proportion comprise entre 0 
et 20% en poids, par rapport au poids total de Penrobage. 

15. Procede selon Pune quelconque des revendications 
precedentes, caracterise en ce que le rapport fonction alcool (du polyol) sur 

5 fonction acides (des acides gras et de Pacide polycarboxyiique) est superieur a 1 
et avantageusement compris entre 1 et 2. 

16. Procede selon Pune des revendications 13 ou 14, caracterise 
en ce que la composition d'enrobage comprend de 0 a 20 % en poids d'acide 
polycarboxyiique, notamment dicarboxylique par rapport au poids total de la 

io composition d'enrobage. 

17. Procede selon Pune quelconque des revendications 
precedentes, caracterise en ce que la composition d'enrobage contient un 
plastifiant compatible avec des aliments notamment un copolymere d'acrylate ou 
de methacrylate de butyle et d'ethylene, ou un copolymere d'acetate de vinyle et 

15 d'ethylene. 

18. Composition d'enrobage pour fromages, caracterisee en ce 
qu'elle comprend de 60 a 100 % en poids du produit d'esterification d'un polyol a 
chame ramifiee ayant au moins 3 atomes de carbone et au moins 2 groupements 
OHet 

20 - d'au moins un acide gras d'un premier groupe (A), et 

- d'au moins un acide gras d'un second groupe (B), 
ces acides gras du groupe (A) presentant une plage de fusion superieure a ceile 
des acides gras du groupe (B) d'au moins 40° C. 

19. Composition selon la revendication 18, caracterise en ce que 
25 le polyol comprend au moins 5 atomes de carbone et une chame 

hydrocarbon§e saturee. 

20. Composition selon la revendication 18, caracterise en ce que 
le polyol a chaTne ramifiee comprend un groupe neopentylique. 

21. Composition selon la revendication 18, caracterise en ce que 
30 le polyol a chaine ramifiee repond a la formule generale : 
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R 4 — C-R 2 I 

5 R 3 

dans laquelle R 1f R 2 , R3, R4 identiques ou differents sont choisis parmi un groupe 
alkyle en Ci-C 6 , ou hydroxyalkyle en Ci-C 6 ; ou R4 represente un groupe 

?< 

10 (CH 2 ) m — O— (CH 2 ) n -C— R 2 

R 3 

m et n identiques ou differents etant un nombre entier de 1 a 6/ 
avantageusement 1 a 3, de preference egaux a 1, Ri, R 2 et R 3 etant tels que 
definis precedemment, sous reserve que deux au moins de Ri a R4 represented 
15 un groupe hydroxyalkyle en Ci-Cq. 

22. Composition selon ia revendication 18, caracterise en ce que 
le polyol est choisi parmi le pentaerythritol, le neopentylglycol, le trimethylol- 
ethane, le trim6thylolpropane, et le dipentaerythritol. 

23. Composition selon Tune des revendications 18 a 22, 
20 caracterisee en ce que les acides gras (A) sont des acides gras satures ou 

insatures ayant plus de 12 atomes de carbone. 

24. Composition selon la revendication 23, caracterisee en ce 
que les acides gras (A) sont choisis parmi les acides gras hydrogenes de palme 
et de colza et sont de preference des acides gras d'huile de colza riche en acide 

25 behenique. 

25. Composition selon Tune quelconque des revendications 18 a 
24, caracterisee en ce que les acides (B) sont des acides satures ou insatures 
ayant de 1 a 12 atomes de carbone. 

26. Composition selon la revendication 25, caracterisee en ce 
30 que les acides carboxyliques (B) sont choisis parmi les acides gras de coprah 

hydrogenee, I'acide octanoique, Pacide d6canoTque et leurs melanges. 

27. Composition selon Tune quelconque des revendications 18 a 
26, caracterisee en ce que (A) est present a raison de 50 a 75 % en poids par 
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rapport au poids total des acides gras et (B) est present a raison de 50 a 100 % 
en poids par rapport au poids total des acides gras. 

28. Composition selon Tune quelconque des revendications 18 & 

27, caracterisee en ce que le rapport molaire A/B est compris entre 0,8 et 1,5, de 
5 preference entre 1 et 1,3. 

29. Composition selon Tune quelconque des revendications 18 a 

28, caracterisee en ce qu'elle comprend en outre de 0 d 20 %, avantageusement 
de 3 a 10 % en poids d'un acide polycarboxylique, notamment un acide 
dicarboxylique, notamment en C 3 -Ci 6l I'acide dicarboxylique etant present sous 

10 forme Iibre et/ou esterifiee avec le polyol. 

30. Composition selon Tune quelconque des revendications 18 a 

29, caracterisee en ce que le rapport nombre de fonctions alcool (du polyol)/ 
nombre de fonctions acides (des acides gras et de I'acide polycarboxylique) est 
superieur a 1 , avantageusement compris entre 1 et 2. 

15 31. Composition selon Tune quelconque des revendications 18 a 

30, caracterisee en ce qu'elle comprend en outre de 0 a 20 %, avantageusement 
de 3 a 10 % en poids d'un piastifiant compatible avec des aliments, notamment 
un copolymere d'acrylate ou de methylacrylate de butyle et d'ethylene, ou un 
copolymere d'acetate de vinyle et d'ethylene. 

20 32. Precede de preparation d'une composition d'enrobage ?• .;on 

Tune quelconque des revendications 18 a 31, caracterise en ce que Ton refuse 
une reaction d'esterification entre au moins un polyol tel que d6fini aux 
revendications 1 a 6 avec au moins un acide gras d'un premier groupe (A) et au 
moins un acide d ! un second groupe (B) tels que definis aux revendications 6 a 12 

25 et eventuellement au moins un acide polycarboxylique, notamment 
dicarboxylique tel que defini aux revendications 13 a 15, et eventuellement on 
ajoute au produit d'esterification obtenu un piastifiant compatible avec des 
aliments, notamment un copolymere d ! acrylate ou de methylacrylate de butyle et 
d'ethylene, ou un copolymere d'acetate de vinyle et d'ethyiene. 

30 33. Frpmage enrobe comprenant un enrobage obtenu selon le 

precede des revendications 1 a 17 ou tel que defini aux revendications 18 a 32. 
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